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Aeécio leva o
capixaba José
Carles Carvalho
para o Meio
Ambiente
©

- Hotel do Senac
abusa na cobranca
de tarifas
telefonicas

Um passeio sobre
o Rio, sob o
comando de Alex
Mayerfreund

A midia anda
esquecida do mais
imporiante
politico do PT-ES,
Joao Coser
e

Prémio Qualidade
coloca o cafée
capixaba entre os
melhores do pais

O luxo na vida do
piloto Ralph
Schumacher




No pareo

Com os incentivos
do concurso “Prémio
de Qualidade”, o
Espirito Santo tem
mostrado sua forga
no setor, passando a
ser referéncia na
producéo de café de
qualidade, voltado
para exportagao

O Espirito Santo € o segundo maior
produtor de café do pais, mas até pouco
tempo eraconhecido como Estado que pro-
duzia grios de baixa qualidade. De uns cin-
co anos para ¢4, esse perfil vem mudando.

Nos tltimos dois anos, com a criagio
do concurso “Prémio de Qualidade”, pro-
movido pela Cafuso Expresso e Ueshi-

ma Coffee Co. Litda., a maior torrefadora

japonesa, o Estado entrou no péreo dos
melhores graos produzidos no pais.

Os nilimeros do concurso nao mentem.
Na primeira edicio do Prémio de Quali-
dade, realizada em 2001, 165 produtores
se inscreveram, ¢ na segunda edico, ocor-
ridaem dezembro, o prémio registrou nada
menos que 362 produtores de 20 munici-
pios capixabas participando do concurso.

O que chamou a atencao dos realiza-
dores do concurso € que os cafés de alta
qualidade, em que sdo empregadas téeni-
cas especiais de lavagem e processamento
dos gros, vieram de regjioes que nem sem-
pre tiveram expressividade na producio
local, como as montanhas capixabas.

Apoio — O resultado do Gltimo concur-
s0 animou os realizadores. “O Brasil come-
gou aentrar no mercado de café de qualida-
de e ganhar espaco internacional em 1998.
Sempre acreditamos que o Espirito Santo
poderia ocupar um lugar de destaque nesta
drea”, ressaltou Marcelo Netto, vice-presi-
dente do Centro de Comércio de Café de
Vit6ria e diretor-superintendente da Tristédo
Companhia de Comércio Exterior.

Para formatar o concurso, que hoje €
referéncia para produtores locais, a Ca-
fuso Expresso trouxe ao Brasil técnicos
da Ueshima Coffee Co. Mas foi dentro
do proprlo Estado que o concurso con-
seguiu um apoio constante, através do
secretdrio de agricultura da Prefeiturade
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Venda Nova do Imigrante,
Evair Vieira de Mello.

Desde quando a matriz
da Tiistdo passou a ser no
Espirito Santo, em 1995, a
empresa se aproximou dos
produtores através da Asso-
ciagdo de Produtores de Café
de Venda Nova do Imigran-
te, criada em 1998.

0 téenico — Vinculado 2
associacio, Evair foi buscar in-
formagbes na Tristdo. Atuou
como provador da empresa ¢ B
hoje participados maiores con-
cursos de café do Brasil € do
mundo. Nio toa, foi convida-
do para coordenar o concurso. 3
Eohomem que criouoregula- 3
mento, monta o jiri & princi-
palmente dé apoio técnico aos
produtores interessados em
participar da premiacio.

Evair é presenca certano
Concurso de Café da Bahia |
e no Concurso de Café Ce-
reja Descascada de Sdo Pau-
lo. Ele, ainda, € integrante da comissio
que apresenta os cafés especiais do Bra-
sil em feiras e semindrios internacionais.

“Hoje, viajo o mundo inteiro acompa-
nhando os maiores eventos ligados ao café
de qualidade e por isso o Marcelo Netto
me convidou para ser o coordenador geral
do Prémio Qualidade”, ressaltou Evair.

O concurso vem ganhando respal-
do nacional. Evair convoca para o jiri
pessoas renomadas de todo o pafs. “O
objetivo do concurso € premiar 0s me-
[hores cafés, incentivando os produto-
res a investir cada vez mais na qualida-
de dos grios”, define Evair.
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O resultado ndo poderia render me-
lhores frutos. “Os produtores estdo nos
procurando e investindo em equipamen-
tos e técnicas para manter o café com qua-
lidade internacional. Em contrapartida,
eles recebem melhores precos por saca
no mercado internacional”, reforga o co-
ordenador do prémio.

Os frutos colhidos hoje, contudo, co-
megaram a ser plantados em 1988, quan-
do o Centro de Comércio do Café, entdo
presidido por Sérgio "Tristdo, se aliou ao
Centro de Tecnologia de Café do Espiri-
to Santo ¢ ao Centro de Classificagio de
Café de Venda Nova do Imigrante.




“Em 1998, tinhamos o registro de
um Unico produtor que estava apto a
produzir o café de qualidade, e hoje jd
temos cerca de 400 méaquinas sendo uti-
lizadas nas propriedades para esse tipo
de produgao”, numera Evair.

Para atingir o nivel de qualidade
exigido pelo mercado internacional,
ndo hd milagres. Os produtores tém
que investir em tecnologia que se tra-
duz em equipamentos para 0 proces-
samento dos graos poés-colheita.

Os melhores resultado que o Espiri-
to Santo vem atingindo nos cafés de alta
qualidade séo os apresentados pelo ard-
bica cereja descascado. “Todo o Estado
tem condicdes de produzir café de alta
qualidade. Ninguém melhora a qualida-
de do café. O desafio ¢ manter a qualida-
de do grdo a partir do momento em que
ele chega a fase ‘cereja’ no pé (maduro,
vermelho-intenso)”, explica Evair.

A partir da colheita, os grios sdo la-
vados e passam por um processo de in-
terrupgio de proliferagio de micro-or-
ganismos, que poderiam afetar a quali-
dade do café. O melhor exemplo de
como se pode produzir um café de qua-
lidade investindo em tecnologia é o re-
sultado atingido pelos produtores das
montanhas capixabas.

“Em funcdo da umidade excessiva
das montanhas capixabas, o café planta-

.do ali favorecia a proliferagio de micro-

organismos, que provocavam a rdpida fer-
mentacdo. Mas usamos como aliado o
que antes era um problema. Com tec-
nologia, mantivemos a saide dos grios
€ ganhamos em aroma e agiicares que
dao um paladar especial ao café produ-
zido na regido”, descreve Evair.

0 Prémio — Hoje, o café produzido
naquela drea do Estado teve uma sig-
nificativa aceitagdo no mercado naci-
onal, com pregos superiores 4 média

por saca. Tanto, que
& entre os vencedores
% do Prémio Qualidade
S estdo produtores da
regido.

O primeiro lugar fi-
' cou com José Leandro

Romio e irmios, do

municipio de Castelo.
4 O segundo lugar foi
para Gilberto Brioschi,
de VendaNova. Jdo ter-
ceiro colocado foi Pedro
Vanderley Zambom, de
- Afonso Cldudio.
Os 360 produtores
que se inscreveram no dltimo concurso
“Prémio Qualidade” passaram por rigo-
rosos testes. Eles inscrevem um lote de
sacas e enviam 1,5 quilo de amostra para
a andlise do jari do concurso.

Este jari analisa os gréos pelo aspec-
to, torra, aroma e sabor. Dos 360 inscri-
tos, foram para a segunda fase do concur-
so 0s cafés que obtiveram notas superio-
res a oito. Em uma segunda andlise, 40
foram selecionados e estes podem se con-
siderar vencedores, independentemen-
te dos trés primeiros premiados, jd que
eles tém garantida a compra dos lotes
inscritos no concurso pela Ueshima.

“O Prémio de Qualidade € o Gnico
no Brasil que tem parceiro internacional,
no caso a Ueshima. Os 40 selecionados
tiveram garantia de prego de R$ 232 por
saca”, frisa Evair. Os trés primeiros colo-
cados foram escolhidos por um jari com-
posto por nomes como Silvio Leite, um
dos mais conceituados provadores de ca-
fés especiais do Brasil, além da participa-
¢do de provadores japoneses.

0 pre¢o — Na ctapa final, os cafés
concorrentes foram analisados ainda
pelo gosto, corpo, dogura, retra-gosto,
acidez, equilibrio e outros. “Uma das
informagdes que nos surpreenderam é
que entre os 12 melhores cafés do con-
curso oito eram de produtores que pelo
primeiro ano estavam se dedicando a
producio de café de qualidade”, obser-
va Evair Vieira de Mello, coordenador-
geral do Prémio de Qualidade.

Uma boa prova de que investindo no
aperfeicoamento qualquer produtor estd
apto a chegar a safras com alta qualidade,
é que vencedor deste ano recebeu orien-
tagdo do Centro de Classificacio de Café
de Venda Nova. “Eles sdo pequenos pro-
dutores que plantam e colhem e inves-
tem no café como se fossem obras de arte
ou vinhos raros. Esse € o caminho para o
café capixaba”, compara Evair.

Para se ter idéia, o preco por saca de
café gira em torno de US$ 35, US$ 40, ¢
a saca de café especial vale em média no
mercado US$ 100. Hoje, o café capixaba
jé estd participando do Concurso Café do
Brasil, organizado pela Associagio Brasi-
leira de Cafés Especiais, em parceria com
o Ministério da Agricultura.

“Este concurso escolhe os melho-
res cafés do Brasil que sdo vendidos
através de leildo pela internet, com pre-
¢os que chegam a atingir US$ 555 dé-
lares a saca. Dois lotes de cafés do Es-
pirito Santo foram incluidos entre os
10 melhores do Brasil. E mais: o lote
do capixaba Guarino Bissoli, de Afonso
Cl4udio, obteve o segundo melhor pre-
o do leildo”, situa Evair.

QOutro motivo de comemoragio é
que o nome de Evair foi incluido no
jari internacional deste concurso. Par-
ticipam 32 jurados de 12 paises. En-
tre eles, apenas dois brasileiros, € um
deles, um capixaba &

Classificagéio Final do
2° Prémio de Qualidade
José Leandro Roméo e Irmdios
(Castelo) — 1° Lugar
Gilberto Brischi (Venda Nova) — Z° lugar
Pedro Vanderley Zambom
(Afonso Cldndio) - 3 lugar

Selecionados sem ordem de classificacio
Angelo Roner Uhana (Breetuba)

Carlos Alberto Alroé (Castelo)

Clesiomar Tomazini (Castelo)

Euzébio Venturim (Castelo)

Joaguim Falgueto (Venda Nova)

Leandro Carmieli e Irmdos (Venda Nova)
Wesley Isaque Nota Gomes (lina)

Anténio Sawio Ventorim (Venda Nova)

Celso Zandonade (Venda Nova)

Elidione Souza Mendonga (Afonso Cldudio)
Gelson Bissoli (Afonse Cléudio)

Guaring Bissoli (Afonso Cldudio)

Luiz Clovanir Zoboli (Venda Nova)

Pedro Zucolotto (Vargem Alta)

Rodbolfo Sérgio Ferveirta Kigfer (Afonso Cléudio)
Solimar Tomazani (Castelo)

Zeferino Falgueto (Venda Nova)
Agropecudria Zandonade (Venda Nova)
Associagio de Moradores do Pena (Domingos
Martins)

Edson Perim (Castelo)

Geraldo Severiano de Souza (Brejetuba)
Tvan Caliman (Venda Nova)

Luiz Gonzaga Altoé (Venda Nova)

Ricardo Brunoro (Venda Nova)

Stnia Maria Ziboli Cossati (Venda Nova)
Sydnei Toxzt (Castels) '
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