itéria (ES), segunda-feira, 8 de dezembro de 2003

Indios discutem
poluicio em rios

)s indios de Aracruz vao discutir, no préximo dia 13,
ildeia tupiniquim de Iraja, a situacdo da poluicio nos
que cortam suas aldeias - Rio Guaxindiba e Rio Pi-
16-Acu (foto). Irdo participar da discussdo técnicos do
cma de Abastecimento de Agua e Esgoto (Saae), da
eitura de Linhares, da empresa Aracruz Celulose, li-
in¢as indigenas e representantes do Conselho Indige-
4 Missionario (Cimi). A expectativa, de acordo com o
iidente da Associacdo Indigena Tupiniquim Guarani,
Luiz Francisco Ramos, é a de que a discussdo pro-
i os resultados almejados pelas comunidades locais
ressaltou, estdo tendo sua qualidade de vida compro-
ida pelo fato de o Poder Publico municipal nao ter in-
ido em tecnologia para tratamento de esgoto.
¢ acordo com o diretor do Saae de Aracruz, Robson
alossi, a preocupagao sempre existiu, mas a medida
lepender de um grande volume de recursos. Ele re-
hu que um projeto propondo a instalacdo de um sis-
il de tratamento estd sendo elaborado e que o custo
/Isto para as obras é de cerca de R$ 2 milhoes.

Marcelo Duarte

| N .
Natal humano

tendente da Santa Casa,
Nercedes Canal, diz que a

b paclentes internados
it Casa de Cachoei-
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Premio Cafuso/UCC sai

para Afonso Claudio

® O café especial
produzido por
Francisco Braga
foi o grande |
vencedor

do Estado

ROBERLY PEREIRA
Domingos Martins —;;‘(_’3
agricultor Francisco Braga,
dono do Sitio Liberdade, no
distrito de Vila Pontﬁes,{a

zona rural de Afonso Claudio,
é o melhor produtor de cafés
especiais do Espirito Sanfo.
Ele, que trabalha com a fa
lia na lavoura cafeeira, &
vencedor do concurso Prém
Cafuso/UCC. Braga rece
R$ 20 mil de premiacio.
O pequeno cafeicultor,
produziu apenas 50 sacas ‘de
cafés especiais na safra (de
2003, ganhou também o direi-
to de vender o seu café para a
empresa capixaba Tristao
Café e Ueschima Coffee
Company, do Japdo, com “.va—
lores agregados. O mesmo
critério foi adotado parajos
outros 31 finalistas, que tota-
lizaram 2.100 sacas de cafes
especiais, de onze munici-
pios da montanha capixaba.
A divulgagao e a enfrega

dos prémios aconteceu em
Pedra Azul, na noite do altimo
sabado. O segundo colocado
foi Clesimar Tomazini, de
Castelo, que recebeu R$ 15
mil. O agricultor Agostinho
Cora, de Venda Nova, acabou
ficando em terceiro lugar. Ele
recebeu R$ 10 mil. Receberam
R$ 5 mil os cafeicultores que
ficam da quarta a décima co-
locac¢do. Um total de R$ 3 mil
foi pago aos agricultores que
ficaram da 112 4 202 colocacao,
e R$ 2 mil para os colocados

Roberly Pereira

Francisco Braga levou R$ 20 mil e a garantia
de venda do produte com valor agregado

entre o 21° e 31° lugar.
Castelo, com oito amos-
tras, foi o destaque em pre-
miacdes. Afonso Claudio foi
o segundo colocado, com se-
te classificados. O vice-go-
vernador Welington Coim-
bra; o secretario de Agricul-
tura, Ricardo Ferraco; os pre-
feitos Ivan Paganini, de Do-
mingos Martins; Braz Del-
puppo, de Venda Nova; Zae-
des Thezolim, de Muniz Frei-
re; Geraldo Galazzi, de Itara-
na; e Saulo Belizirio, de Con-

ceicdo do Castelo; participa-
ram do evento.

O degustador Orlando
Schmith, da Tristao Café, dis-
se que o grande ntimero de
amostras inscritas e a nitidez
da qualidade do café especial,
mostram a responsabilidade
do cafeicultor capixaba com a
sua atividade. Evair de Melo,
que coordenou o evento, lem-
brou que a cafeicultura capi-
xaba aboliu o rétulo de pro-
ducio de café de baixa quali-
dade. “Além do prémio, os
agricultores venderao a pro-
ducdo altamente valorizada”.

Joia

Silvio Leite, da Associacio
Brasileira de Cafés Especiais,
disse que o produto capixaba
é lapidado pelo produtor. “E
como um joalheiro traba-
lhando um diamante”.

O empresario japonés Wag-
ner Wakayama, da UCC, con-
firma a compra com valores
agregados e considera que a in-
tegracdo das familias agriculto-
ras com as empresas capixaba e
japonesa é uma realidade. “Os
agricultores de mios calejadas
trazem as mulheres e criancas
para esta grande festa. Nos or-
gulhamos e nos sentimos grati-
ficados. No ano que vem havera
a quarta edi¢ao”.






